Anexo N27: Ficha académica: ingrese informacion de cada uno de los integrantes del cuerpo
académico.! (utilizar inicamente este formato).
Nombre del | Begoiia Giménez Castillo
académico
Caracter del | Claustro
vinculo

(claustro/ntcleo
, colaborador o
visitante)

Titulo
profesional,
institucion, pais

Licenciada en Veterinaria, Universidad de Zaragoza, Espafia, Junio, 1998.

Grado
académico
maximo
(especificar area
disciplinar),
institucion, afo
de graduacion y
pais?

Doctor en Ciencia de los Alimentos, Universidad de Zaragoza, Espaina, 2003

Linea(s) de

investigacion

Linea de trabajo en el Programa:
Estrategias de reformulacion para desarrollar productos carnicos saludables y/o

funcionales

Tecnologias de conservacién de carne y productos carnicos.
Calidad de productos pesqueros

Tecnologias de conservacién de productos derivados de la pesca

Microbiologia predictiva

Inhibidores de melanosis en crustaceos

Productos pesqueros reestructurados

Obtencion de coldgeno y gelatina a partir de piel de pescado.

Desarrollo de envases activos, biodegradables y/o comestibles.

Evaluacion de la bioactividad

Obtencién de péptidos bioactivos de origen pesquero
Sistemas de encapsulacion de agentes bioactivos

Tesis de

magister®
dirigidas en los
ultimos 10 afios
(finalizadas)

Como guia de tesis

Aino Autor

Titulo de la Tesis

Nombre del programa

Institucion

Mauricio
Mosquera
Jordan.

2011

Obtencion de
hidrolizados peptidicos
con actividades
biolégicas a partir de
tinica de  calamar

gigante (Dosidicus gigas)

Master de
Investigacion en
Ciencias Veterinarias.

Universidad
Complutense
de Madrid
(Espaiia)

! No es obligatorio incluir fichas de académicos visitantes.
2 Si se estima necesario, indicar todos los grados académicos obtenidos o equivalentes.

3 Marcar con negrilla las tesis dirigidas en el mismo programa




Como co-guia de tesis

Afio |Autor Titulo de la Tesis Nombre del programa ||stitucion
Tesis de | Como guia de tesis
doctorado N ’ . Nombre del L
dirigidas en los Ao Autor Titulo de la Tesis programa Institucién
ultimos 10 afios D ; ;
- . . . octorado  en{Universidad
(finalizadas) Mauricio Obtencién de hidrolizados de| .. .
. . ._|Ciencias de los|Complutense
2014 |Mosquera residuos de la industria| . .
. Alimentos de Madrid
Jordan procesadora de pescado. ~
(Espaiia).
Como co-guia de tesis
o , . Nombr | N
Aio Autor Titulo de la Tesis :rogbraen?ae Institucion

PRODUCTIVIDAD CIENTIFICA EN LOS ULTIMOS 10 ANOS

Publicaciones indexadas (identificar y agrupar por tipo de indexacién: WoS/ISI, SCIELO,
LATINDEX, u otras —indicando cuales-):

WoS:
N9 Autor(es) | Afio |Titulo del articulo Non:|bre Estado | ISSN -actor deCateg?rlzaC|on
revista impacto| Revista (Q)
Patricia
Ramirez-
Carrasco,
Javier
Paredes-
Toledo,
L Effect of adding
Patricio .
Listado de| |romero- curcumin on the
blicaci . E roperties of o
publicaciones.  En Hasler, p P ] Antioxidants|
caso de 1/Eduard linseed oil 9 735 2076-
icaci uardo , 9, ; S
pu'bllcauones con zozoorganogels used Publicadd 3921 5,014 Q1
mas de un autor,| [|Soto-
indicar en negrital |5 ctamant as fat replacers
el autor principal. in patés
e, Paulo
Diaz-
Calderdn,
Paz Robert
Begoiia
Giménez
Estefania Role of
] i Food 0308-
2|Gonzalez, |2020maltodextrin . Publicadd 6,306 Ql
) o Chemistry, 8146
Ana Maria and inulin as




Gémez- encapsulating 310,
Caravaca, agents on the 125976.
Begoiia protection of
Giménez, oleuropein
Rubén during in vitro
Cebrian, gastrointestinal
Mercedes digestion
Maqueda,
Javier
Parada,
Antonio
Martinez-
Férez,
Antonio
Segura-
Carretero,
Paz Robert.
Paz Robert,
Cristina
Vergara,
Andrea Influence of
Silva- gelation on the
Weiss, retention of
PLoS ONE
Fernando purple cactus
A. Osorio 2070[Pear extract in 15(1): S 1932-
’ 20227866 |Publicadg 2,74 Q2
Rocio microencapsulat 6203
Santander, ed double
Carmen emulsions.
Saenz,
Begofia
Giménez.
Johana Effect of Food
Lépez-Polo, lyophilization on Research
Andrea 2020the Internationa Publicadz 0963- 4,972 Ql
. . . | 130 9969
Silva- physicochemical |’ ’
Weiss, and rheological 108967.




Begofia properties of
Giménez, food grade
Plinio liposomes that
Cantero- encapsulate ruti
Lépez,
Ricardo
Vega,
Fernando
A. Osorio.
Guibeth
Morelo,
Begoiia
Giménez,
Gloria
, Influence of the
Marquez- .
. Physical State of
Ruiz, .
. Spray-Dried .
Francisca . . _|Antioxidants
Flavonoid-Inulin . 2076-
5| Holgado, (2019| . . . Vol. 8, p.p.|Publicadd 5,014 Q1
.. Microparticles 3921
Patricio s 520
Romero- on Oxidative
Stability of Lipid
Hasler, Matrices
Eduardo
Soto-
Bustamant
e and Paz
Robert.
Paz Robert,
Marcela Double
Zamorano, . .
, emulsions with
Estefania .
i olive leaves Food
Gonzdlez,
extract as fat Research
Andrea ) ) ) 0963-
6 . 2019| replacersin |Internationa|Publicado 4,972 Q1
Silva- 9969
Weiss meat systems | /. Vol. 120,
! with high p. 904-912.
Susana s
oxidative
Cofrades, stabilit
Begoiia ¥
Giménez.
Estefania Evolution of the Food
2 Gonzale%, 2019 phenolic Chemistry. publicadal 0308- 6,306 a1
Ana Maria compounds Vol. 279, 8146
Gémez- profile of olive | p.p. 40-48




Caravaca, leaf extract
Begoia encapsulated by
Giménez, spray-drying
Rubén during in vitro
Cebrian, gastrointestinal
Mercedes digestion
Maqueda,
Antonio
Martinez-
Férez,
Antonio
Segura-
Carretero,
Paz Robert.
Wladimir
Silva, Maria
Fernanda
Torr'es- Double
Gatica, .
Felipe emulspns as
8 Azwnpdurzrao, 2018| gallic acid and c\f;;m;s;;y " | publicad 0831286 6,306 Q1
Silva- quercetin |, 5 71.78.
Weiss, Paz panoemulsmns
in the aqueous
Robert,
Susana phases
Cofrades,
Begoiia
Giméneaz.
Cristian
Encina,
Gloria Effect of spray-
Marq‘uez- dry!ng with Food
RUI.Z, organic solvents Chemistry.
of Francisca |,y 1ol onthe 1 L 6a. | publicadd o o | 6,306 a1
Holgado, encapsulation, 8146
Begoiia release and p.p2.92183-
Giménez, stability of fish
Cristina oil.
Vergara,
Paz Robert.
Cristian Influence of
0| Encina, [2018| solvent and RsC Publicadol 2046- 3,119 Q2
... e Advances, 2069
Cristina lecithin in




Vergara, microencapsulati| Vol 8, p.p.
Gloria on of fish oil by | 4172-4181
Marquez- spray-drying.
Ruiz,

Francisca
Holgado,

Paz Robert,

Begoiia

Giméneaz.

Fernando
Osorio,

Gonzalo

Valdés,

Olivier

Slfurtys, Study of effects
Ricardo .

Andrade, of hydrocollglds
Ricardo based coe.xtmg ‘

Villalobos. formulations | Coatings, 2079-

11 . containing Vol: 8, p.p. |Publicado 6412 | 2,436 Q2
Carvajal,
Andrea ceII'quse 16
Silva- nanofibers on
. different free
Weiss,
Wiadimir energy surfaces
Silva-Vera,
Begoia
Giménez,
Johana
Lépez.
Design of
Silva-Weiss, dipalmitoyl
M. lecithin
Quilaqueo, liposomes
120. Vel\:egas' loaded WIth | Journal of Publicado 020" | 4,499 a1
: quercetin and Food 8774 |

Ahumada, . .

W. Silva, F. rutin and their Engineering.
Osorio, B. release kinetics /o1 224 b p.
Giménez from 165-173.

carboxymethyl
cellulose edible
films




Design of
Morelo, G., .fIavono.|d European
. microparticles | Journal of
Marquez- . .. .
RUIZ G with channel |Lipid Science 1438
13 ' 12017 forming and Publicada 2,056 Q3
Holgado, F., . 7697
L. properties to |Technology.
Giménez, B.| o
2 Robert. P mprove oxidativeVol 119 (10),
T stability of  p.p. 1700041
sunflower oil.
PaIlma, M., Effect of spray-
Marquez- . ., lournal of the
. dried flavonoid . .
Ruiz, G., microparticles OnAmerlcan Oi
i ists' 0003-
13 G713, P 1) 17 bxidative stabilityt <€ | publicada 1,659 Q3
Holgado, F., Society, Vol 021X
of methyl
Vergara, C., . .. PA(1), p.p 994
. . linoleate as lipid
Giménez, B. model svstem 105
& Robert, P, y
Urzdia, C., Olive leaves
L , extract Food and
Gonzalez, E.| .
Dueik. V encapsulated by |Bioproducts 0960-
14 ’ 7 12017| spray-drying in | Processing, | Publicado 3,726 Ql
Bouchon, P.| ) 3085
L. . vacuum fried Mol. 106, p.p
Giménez, B.|
starch—gluten | 171-180.
& Robert, P.
doughs
Cristian
Enci
neina, . Trends in
Cristina Conventional .
. Food Science
Vergara, spray-drying and and 0924-
15 Begofia |2016 |future trends for Publicadg 11,077 Q1
., . . |Technology, 2244
Giménez, microencapsulatid
Felipe n of fish oil Vol: 56, p-p.
P | 4660
Oyarzun ang
Paz Robert.
Mauricio ncorporation of g
Mosquera, nanoencapsulatec
Begoia squid collagen [ournal of th¢
Giménez, peptide fraction| Science of
Pilar with angiotensin | Food and 0022-
1 201 Publi 2,614 1
9 Montero, 016 converting Agriculture, ublicado 5142 /6 Q
and M. enzyme (ACE) | 96(3), p.p.
Carmen nhibitory activity] 769-776
Gémez- in a fish gelatin
Guillén. gel.
Mauricio Antioxidant, ACE{ Journal of 1049-
17/ Mosquera, |2016| inhibitory and Wquatic Food Publicado 1,02 Q4
o - . 8850
Begoia antimicrobial Product




Giménez, activities of |Technology,
Sonia peptide fractiony Vol 96(3),
Ramos, obtained from |p.p. 769-776
Maria Elvira dried giant squid
Lopez- tunics.
Caballero,
Maria del
Carmen
Gémez
Guillén and
Pilar
Montero.
Mauricio
Mosquera,
Begoiia
Giménez,
Indjara
Mallmann Nanoencapsulati
da Silva, on of an active hFOOd
Juliana . .| Chemistry, . 0308-
18 Ferreira 2014 ?fopn':lilé:af;)ar(:;? Vol: 156(1), Publicadol 8146 6,306 Q1
Boelter, Pilal scales collagen p.p. 144-150
Montero, M
Carmen
Gémez-
Guillén,
Adriano
Brandelli
Ara,r\m/lubla, Release of
3iméne'z B. cinnamon
AR essential oil from LWT- Food
Lopez- . .
Caballero polysaccharide |Science and 0023-
19 ' |2014 | bilayer films and|Technology,| Publicado 4,006 Q1
M.E., . 6438
Gomer- its use for  |Vol: 59, p.p.
. microbial growth 989-995.
Guillén, L lees
M.C., and |r'1h|b|t|or.1 in
Montero, P chilled shrimps
Yesim
Akagiindliz,
Mauricio Sea bream bones LWT- Food
andscalesasa | _
Mosquera, source of gelatin science and 0023-
PO Begoiia (2014 Technology,|Publicado 4,006 Q1
., and ACE 6438
Giménez, L Vol 55(2),
Ailén inhibitory 1 "c2g 585
Aleman, peptides
Pilar




Montero
and Maria
Carmen
Gomez-
Guillén
B. Giménez, Antioxidant
S. Mor’eno, properties of L WT- Food
M.E. Lopez- green tea extract _ .
Caballero, P incorporated to science and 0023-
D1 ' Mlap13| INcorporatec Technology,|Publicado 6438 | 4,006 Ql
Montero fish gelatin films
. Vol 48, p.p.
and M. C. after simulated
. . . 462-469.
Gémez- gastrointestinal
Guillén digestion
Giménez, B.
Lépez de
L , A, Rel f acti
berer- | |compounds from], "%
D2\ Santin, E., |2013| agar and agar- Hydrocolloic: Publicadol 0268- 7,053 Q1
. e ...} Vol. 30, p.p 005X
Lopez- gelatin films with
264-271
Caballero, green tea extract
M.E, and
Montero, P
Lépez de
;a}ce}/, A M. Bioaccessibility o]
Giménez, B. reen tea
Pérez- il henols Food
Santin, E., inch)Jr yoprated intc Research 0963-
P3| Faulks R., P . nternational| Publicado 4,972 Q1
. an edible agar 9969
Mandalari, film durin Vol 48, p.p.
G., Lopez- . & | 462-469
simulated humarn
Caballero, digestion
M.E., & g
Montero, P.
Ruth Nufiez-
Flores;
Begoiia
Giménez; Physical and
Fernando functional
Fernandez- characterization Food
b M.artlnl; M. 2013 _Of e'xctlve ' Hydrocolloid: publicada 0268- 7053 a1
Elvira Lopez/ antioxidant fish | Vol. 30, p.p 005X
Caballero; gelatin films 162-173
M. P. incorporated
Montero; with lignin
M.C.
Gomez-
Guillen




Giménez, B.|
G°f“‘?z‘ Role of sepiolite
Guillén, .
M.C., Lopez] in the release of Food
ps| Caballero, |2012 active  Hydrocolloid}, .\ 02681 5e3 Qi
compounds from, Vol. 27, p.p 005X
ME., elatin-egg whitg 475-486
Estaca, J., &
Montero, P
Ruth Nunez-
Flores;
Begoia
Giménez;
Fernando
Fernandez- Role of Food
Martin; M. lignosulphonateHydrocolloid:s . 0268-
26 ) 2012 . . Publicad 7,053 1
Elvira Lopez; in properties of | Vol. 27, p.p uPlIeaa oosx Q
Caballero; fish gelatin films|  60-71
M. Pilar
Montero;
M.C.
Gomez-
Guillen
Gomez- .
. Functional and
Guillén, . .
bioactive Food
M.C,, . .
miménez. B properties of Hydrocolloidy 0268-
D7 e B011 collagen and |, Vol. 25(8), | Publicado| 7,053 Q1
Lopez- . 005X
gelatin from | p.p. 1813-
Caballero, alternative 1827
M.E., & sources: a review
Montero, P u )
nternationa
Alemadn, A., . Journal of
L. . Enzymatic .
Giménez, B.) . . . Food Science
Gomer- hydrolysis of fish and 0950-
D8 ., 2011| gelatin under Publicadol 2,773 Q2
Guillén, M.C high pressure Technology, 5423
& Montero, ﬁ’eaptment Vol 46(6),
P p.p. 1129-
1136
Armi
Irmlda Effect of
sanchez- antioxidants and
Escalante, lighting CYTA-Journa
bg 835101 150111 conditions on |2 729% VOl pipiicada 1247 | 1653 Q3
Torrescano, ... B(1), p.p. 49- 6337
. color and lipid
Djamel - 57.
. stability of beef
Djenane, atties packaged
0sé Antonia P P g

10




Beltran, in modified
Pedro atmosphere.
Roncalés
and Begoiia
Giménez
Giménez, B. .
;lmt?nez | Evaluation of
Gomez- . e
. lipid oxidation in
Guillén,
, horse mackerel
M.C., Perezy atties covered Food 0308-
BoMateos, M., 2011 | P2" 9 | publicada 6,306 a1
with borage- | Chemistry 8146
Montero, P.| . .
containing film
and .
. during frozen
Marquez- storage
Ruiz, G. )
Contribution of
Aleman, A., Leu.and Hyp
L. residues to
Giménez, B. -
, antioxidant and
Pérez- L Food
Santin, E ACE-inhibitory | oy o et 0308
g1 22" B o011|  activities of V' | publicado 6,306 a1
Gémez- eptide Vol 125, p.p. 8146
Guillén, S: L‘;’ences 334-341.
M.C., and . d
isolated from
Montero, P. . .
squid skin
hydrolysate
Aleman, A., Antioxidant | LWT- Food
Giménez, B.) properties of |Science and 0023- 4,006
B2Montero, P.]2011| several marine |Technology,|Publicado Q1
. . 6438
and Gomez- gelatin Alcalase | Vol 44, p.p.
Guillén, M.C hydrolysates 407-413.
Scopus:
N° | Autor(es) Aho Titulo del articulo Nombre revista Estado | ISSN
Scielo:
N° | Autor(es) | Afo Titulo del articulo Nombre revista Estado ISSN
Capitulos de libro:
N° | Autor(es) | Aio Titulo del capitulo y/o libro Lugar Editorial Estado
Paz Encapsulacion de Maria del
1 2016 ingredientes: avances y Argentina | Pilar Buena y | Publicado
Robert y . .
oportunidades. En: Patricio

11




Begofiia Aprovechamiento de Roman
Giménez. subproductos y valorizacién Santagapita
de recursos autdctonos: (eds.).
interrelacién investigacién- LACFUN-
produccidn-desarrollo y CYTED
sociedad
M. Pilar
Montero, M.
Carmen
Elvira Gomez-
LS Guillén, M.
Opez, Applications of Films & ! en,,
Carmen . . Elvira Lépez-
Goémez Coatings in Meat and Boca Caballero
- | 2016 | Seafood. En: Edible films and | Raton, FL, " | Publicado
Begona . Gustavo V.
.o, coatings: fundamentals and EEUU
Giménez applications Barbosa-
and Pilar PP ' Canovas
Montero (eds.). CRC
Press, Taylor
and Francis
Group
M. Pilar
Montero, M.
Carmen
Goémez-
Guillén, M.
Silvia Digestibility and Toxicology of lfl en:
. . . Elvira Lépez-
Moreno Edible Films and Coatings. En:| Boca Caballero
and Edible films and coatings: | Raton, FL, " | Publicado
o Gustavo V.
Begoiia fundamentals and EEUU
Giménez applications Barbosa-
) Céanovas
(eds.). CRC
Press, Taylor
and Francis
Group
Lépez-
Caballero
M.E.
. . . J.A. Texeiray
Giménez, Valorization and integral use of] .
B seafood by-products. En: Boca A.A. Vicente
4 , 2014 , . VP o Raton, FL, | (eds.). Taylor | Publicado
Gomez- Engineering Aspects of Food .
. . EEUU and Francis,
Guillén, Biotechnology Inc
M.C. and
Montero,
P
Giménez, Antioxidant Peptides f L.
I . z n IO).(I an . .Ep aes from Hoboken,| G. Ciriloy F. )
5 |B., Lopez-| 2012 Marine Origin: Sources, Publicado
. . NJ, EEUU |lemma (eds.).
Caballero, Properties and Potential

12



M.E., Applications. En: Antioxidant John Wiley &
Montero, Polymers: Synthesis, Sons, Inc
M.P. and Properties and Applications

Gémez-
Guillén,
M.C.
Gimé
m;enez Effect of borage-added fish
! gelatin films on lipid oxidation
Gomez- .
Guillén of horse mackerel patties
M. Pérez during frozen storage. CD: CYTED,
6 Mateos | 2010 AGROBIOENVAStES: Il Soporte CD Instltgto publicado
M Jornadas Internacionales Leloir,
, ! sobre Avances en la Conicet, CSIC
Marquez- , ,
. tecnologia de peliculasy
Ruiz G.y .
coberturas funcionales en
Montero .
alimentos.
>
Aleman, Bioactive capacity of squid
A, gelatin hydrolysates”. vTitulo
Giménez, Capitulo: Bioactive capacity of CYTED,
B., Pérez- squid gelatin hydrolysates.CD: Instituto
7 San,tln, E., 5010 AGROBIOENVAS'ES: Il Soporte CD Ije|0|r, Publicado
Gomez- Jornadas Internacionales Conicet, CSIC

Guillén, sobre Avances en la

M.C., & tecnologia de peliculas y
Montero, coberturas funcionales en

P. alimentos
Goémez-
Guillén
MC.,
Lépez-
Caballero Antioxidant and antimicrobial
ME., peptide fractions from squid
8 Alen:1an 2010 and tuna skin gelatin. En: sea- Kera.la, R_esearch Publicado
A., Lopez byproducts as real material: India Signpost
de Lacey new ways of application, 89-
A., 115
Giménez,
B. and
Montero,
P.
Libros:
N° | Autor(es) | Ao Titulo del capitulo y/o libro Lugar Editorial Estado

Otras publicaciones (por ejemplo, revistas con referato, obras u otras —indicando cuales-,

agrupar por tipo de publicacién):
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Otrp
N°[| Autor(es) [Afio| Titulo de la publicacién Lugar Editorial Estadq aspe¢to
pertingnte
Patentes:
N° | Inventor(es) Nombre patente Fecha de solicitud Fec.ha de N°_de Estado
publicacién | registro
Fecha de
Montero, P., Procedi.rrwiento de |presentacién ante
Gomer- obtencién de una la Oficina
Guillén cobertura Espafiola de
’ alimentaria para la . P20103 | Licencia
1 M.C., T, Patentesy 9 abril 2012
Morales, F.J., |nh|b|c!on de Marcas: 9 de 1348 da
& Giménez contaminantes e
B ’ quimicos del septiembre de
) procesado 2010
Listado de
.proye(.:tos' . de ) Periodo RoI.en el Proyecto
investigacion? en , Fuente de Ao de (investigador
los ultimos 10 Titulo financiamiento |adjudicacion| . de” responsable/director,
afios €jecucion co-investigador, etc.)
Strategies to enhance | Fondecyt 2021 2021- Investigadora
the bioaccessibility of | Regular 2024 Responsable
hydrophilic and | 1210909
lipophilic bioactive
compounds loaded in
multiple emulsions
during in vitro
gastrointestinal
digestion.
Oil structuring as novel | Proyecto 2018 2018- Investigador
strategy  for  the | Fondecyt 2021 Responsable
development of | Regular
healthier meat | 1180885
products
Development and | Proyecto 2015 2015- Investigador
characterization of | Fondecyt 2018 Responsable
multiple emulsions as | Regular
novel strategy for fat | 1150835
replacement in meat
products
Desarrollo de | Proyecto 2015 2015- Investigador
productos  cérnicos | Fondef 2017 Responsable
saludables mediante la | 1D14110352

4 Se consideran proyectos adjudicados y/o en ejecucién en el periodo solicitado.
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tecnologia de
emulsiones multiples

Design of | Proyecto 2018 2018- Co- investigadora
microparticles as | Fondecyt 2022
delivery systems for | Regular
vegetable oils rich in | 1181329
omega 3: impact of the
location of antioxidants
and oxygen scavengers
on the lipid oxidation
Effects of | Proyecto 2016 2016- Co- investigadora
incorporation of | Fondecyt 2019
polyphenol-containing | Regular
liposomes on film | 1161079
forming  suspension
properties during
liguid drop impact.
Application to coating
formation on
heated/cooled food
surfaces
Water-free spray- | Proyecto 2015 2015- Co- investigadora.
drying: a novel | Fondecyt 2018
strategy for the | Regular
microencapsulation of | 1151224
fish oil (EPA and DHA).
Study of microparticles
properties, stability
and release behaviour
in food models
Recuperacion de | Proyecto 2012 2012- Co- investigadora.
compuestos AGL2011- 2014
funcionales a partir de | 27607
residuos de crustaceos | MICINN
para su aplicacién | (Espafia).
como material | Instituto  de
filmogénico y bioactivo | Ciencia y
Tecnologia de
Alimentos vy
Nutricion
Desenvolvemento, Proyecto 2011 2011 Co- investigadora
valorizacién e | subcontrataci
innovacion de | 6n Xunta de
procesos de | Galicia,
transformacién de | PROGRAMAS
carne de quenlla paraa | SECTORIAIS:
obtencidn de produtos | PEME [+D E
de valor engadido. | [+D SUMA
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Xunta de Galicia
(Espafia).Vieirasa,
Xenotecs e Instituto de
Cienciay Tecnologia de
Alimentos y Nutricion

Aprovechamiento de | Proyecto 2010 2010- Co- investigadora.

residuos pesqueros de | intramural 2011

naturaleza proteica | 201070E097

para produccién de

materiales bioactivos.

CSIC (Espafia).
Listado de
proyectos  de Rol en el proyecto
intervencion, , Fuente de Afio de Periodo de (investigador
innovacién y/o Titulo financiamiento | adjudicacién | ejecucién |responsable/director, co-
desarrollo investigador, etc.)
tecnolégico — — — — —
Consultorias y/o
asistencias ; Institucion Ao de Periodo de ..
L. Titulo s e, . .. Objetivo
técnicas en los contratante adjudicacion ejecucion

ultimos 10 aiios
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